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Aperitivo di Natale

Amuse - Bouche 

Focaccia artigianale con il nostro burro al radicchio
Tartelletta di cacio, pepe, miele e noce

Frittellina di radicchio di Treviso e maionese alla senape
Tapioca soffiata con mousse di cappone

Antipasto 

Musetto artigianale agli agrumi,
carciofo con fondo bruno di verdure, uovo 65°, tartufo e soffice di foie gras

Primi piatti

Tortellini della tradizione in brodo di cappone con verdure,
funghi, Parmigiano e olio all’anice stellato

Risotto Carnaroli IGP gran riserva con zucca delica, amarone e burro al timo,
mantecato al Parmigiano Reggiano e ristretto di stracotto

Secondo piatto

Guancetta di vitello cotta 12 ore al Madeira,
fondo bruno di  radicchio di Treviso e purea di topinambur 

 Dolce

Tortino di panettone artigianale con zabaione al mandarino, 
cioccolato bianco e mou 

Centrotavola di mandarini

75 € per persona

ALLE ORE 12:45


